Charcuterie
& Conserves mijotées

L’EXIGENCE D’UN CHEF



CHARCUTERIE TRANCHEE D‘ORIGINE ITALIE

Coppa Pelata (100-120 jours de séchage) 100 g
Speck Val Rendena (180-200 jours de séchage) 100 g
Jambon San Daniele Artisanal (15 mois de séchage) 100 g

Jambon de Parme Riserva (30 mois de séchage) 100 g

Conserver a + 2/ + 4°C

* Retrouvez les ingrédients et les valeurs nutritionnelles de chaque produit sur notre site
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Conserver a + 2/ + 4°C

CHARCUTERIE TRANCHEE D‘ORIGINE ESPAGNOLE
Chorizo Iberico de Bellota Doux - Pata Negra
(3 mois de séchage) 100 g

Chorizo Iberico de Bellota Piquant - Pata Negra
(3 mois de séchage) 100 g

Viande de Boeuf Séchée - Cecina de Leon
(8 mois de séchage) 100 g

Jambon Iberico Jabugo Bellota “Summum” DOP - Pata Negra
(36 mois de séchage) 100 g

Jambon Serrano “Bodega” Traditionnel
(15 mois de séchage) 100 g

Lomo Iberico de Bellota - Pata Negra
(3 mois de séchage) 100 g

Jambon Iberico de Cebo - Pata Negra
(24 mois de séchage) 100 g



CHARCUTERIE TRANCHEE D‘ORIGINE FRANCE
Jambon de Chalosse Artisanal
(14 mois de séchage) 100 g

Jambon Ibaiama du Pays Basque
(18 mois de séchage) 100 g

Jambon de Truie Artisanal du Pays Basque
(20 mois de séchage) 100 g

Jambon de Bayonne du Pays Basque
(12 mois de séchage) 100 g

Jambon de Porc Noir de Bigorre
(24 mois de séchage) 100 g

Conserver a + 2/ + 4°C

* Retrouvez les ingrédients et les valeurs nutritionnelles de chaque produit sur notre site
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[.’eau a la bouche...

BALLOTTINE DE FOIE GRAS, FEUILLE DE PAIN D’EPICES ET REDUCTION AU PORTO

VERRINES FOIE GRAS

© Terrine de Foie-Gras de Canard entier
“Nature” 100g

© Terrine de Foie-Gras de Canard entier
“Porto” 100g

© Foie-Gras de Canard entier a la truffe
Tuber Melanosporum 100 g

Disponible en conserve
(conservation température ambiante)
ou semi-conserve (conservation +2/+4 °C)
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TERRINE DE CANARD A L’ANCIENNE, CREME DE RAVE, CHANTERELLES ET VOILE DE FIGUES SECHEES

VERRINES PATES
o Terrine de Canard des Landes
a lancienne 100g

* Rillettes de Canard des Landes aux
herbes fraiches 100g
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* Retrouvez les ingrédients et les valeurs nutritionnelles de chaque produit sur notre site
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